
VARIETAL
100% Malbec

ÁREA DE PRODUÇÃO
Lavalle, Mendoza, Argentina.

VINIFICAÇÃO
As uvas colhidas à mão são desengaçadas na 
chegada à vinícola, prensadas pneumaticamente a 
uma temperatura controlada e fermentadas em 
tanques com leveduras selecionadas. O vinho é 
filtrado, estabilizado e engarrafado fresco, sem 
envelhecimento em barris. As tampas de rosca 
garantem o máximo de frescor varietal, bem como 
a conveniência em restaurantes ou em casa.

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

Cor amarelo-palha brilhante com tons de aço na 
taça. Aromas florais que lembram frutas cítricas e 
ervas silvestres frescas. No paladar, o vinho revela 
um núcleo suave e equilibrado de frutas com 
excelente equilíbrio ácido. Longo, fresco e 
refrescante.

PRÊMIOS

Safra 2021

Medalha de Ouro – Sommelier Choice Awards

Safra 2022

Medalha de Prata – USA WINE RATIGNS

ÁLCOOL

11.0 % v/v
ACIDEZ TOTAL

6.50 g/l

AÇÚCAR RESIDUAL

2.0g/l

WHITE MALBEC

Adequado para veganos e vegetarianos, sem vestígios de 
origem animal.

www.landofmalbecwines.com @landofmalbecwines


